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ホテルグランヴィア岡山（岡山市北区駅元町1-5、代表取締役社長：本井 誠）は、2023年10月9日（月・祝）に、

西日本にある醸造所８社のクラフトビールと、ホテルシェフの料理が愉しめる「クラフトビール フェスティバル」を

開催いたします。ブルワリーの個性が光るクラフトビールが集まりました。 

https://www.granvia-oka.co.jp/event-info/25621/ 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

                                 
 
 

 
 
 

 
 

「クラフトビール フェスティバル」は、西日本にある8か所の醸造所が集結し、職人が腕によりをかけて作り上げ

たクラフトビールをフルグラス（600円）はもちろん、飲み比べにぴったりなハーフサイズ（300円）もご用意。さら

に作り手と直接話すことでビールの誕生秘話やこだわりを知ることもできます。また、ビールと合う王道メニューや

ホテルシェフ特製の料理などもお愉しみいただけます。 

 

 

【ホテルグランヴィア岡山】 

醸造所８社のクラフトビール飲み比べイベント 

『クラフトビール フェスティバル」を開催 
2023年10月9日（月・祝） 
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 ■イベント概要 

       開催日   ：2023年10月9日（月・祝） 

               12:00 ～ 19:00 

       開催場所  ：ホテルグランヴィア岡山 ４F宴会場「フェニックス」 

       販売価格  ：3,000円（入場券 + 2ドリンク[ハーフサイズ]付き） 

              フード 500円～1,500円 

       お問い合わせ：086-233-3494（営業課 10:00～17:00 日曜・祝日除く） 

 

      【グランヴィアチケット販売】 

       会場でのご飲食に使えるグランヴィアチケット（100円10枚綴り）を受付にて販売いたします。 

 
 
 

■参加醸造所一覧 

・岡山西大寺麦酒 五福工房（岡山県） 

  2022年に誕生したクラフトビールで、 岡山県岡山市東区にある五福工房で醸造。金陵山西大寺観音院の境内に古

くから地域を見守るように立つクロガメモチ（岡山弁ではアクラ）の実から採取した酵母を使って醸造。 

・KURASHIKI BREWING COMPANY（岡山県） 

  2022年に岡山県早島初のビール醸造所をオープン。岡山県内の5つの地域をイメージした本格クラフトビール、 

 「OKAYAMA JIMOTO BEER 086」を醸造。 

・備後福山ブルーイングカレッジ（広島県） 

  福山駅南東に位置する伏見町にある醸造所。日本に10人程度しかいない「マスター・ビアジャッジ」という資格

を持つビール醸造家の小畑 昌司さんが運営。 

・合同会社スズシゲカンパニー 福繁食品醸造部（香川県） 

   2018年4月、福繁食品は香川県東かがわ市水主でビール醸造を開始。仕込むごとに進化を続けるビールを遠方の

皆様にもお届けしたいという思いで、「香川県で」「女性醸造家が」「ひとりで」造ったビールをぜひ味わって。 

・株式会社瀬戸内（香川県） 

  高松市でクラフトビールの製造。ビアセラーサッポロを元々運営していたファーマーズが取り扱う醸造機材など

を駆使してビールの醸造。 

・株式会社JouZo（徳島県） 

   醸造を語源として、「J：日本」「J：地元」から「Z：挑戦」という想いを込めて「株式会社JouZo」が誕生。徳

島県阿南市のたくさんの魅力的な特産物を使ったクラフトビールを通して地元の魅力を発信していきたい。 

・泉佐野ブルーイング（大阪府） 

  南大阪最大級の醸造設備を有するクラフトビール醸造所。飲みやすさを追求した、世界へ飛び立つクラフトビー

ル「KIX BEER（キックスビール）」の製造販売。 

・ことことビール株式会社（京都府） 

  ふたつの古都（ことこと）に近い京都山城。醸造の手間と時間を惜しまない、こだわりの味と芳醇な香りの本格

クラフトビール。 
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■ビールに合うホテルシェフ特製メニュー 

 【個性あふれるクラフトビールに合う料理】 

   スモークサーモン レモンクリーム添え、鶏と胡瓜のポン酢ジュレ、ソーセージとキャベツの煮込み 

   ホルモン焼うどん、チキンのタンドリー風、スパイシーポテトフライ、エビと野菜の串揚げ 2種のディップ 

   ラクレットチーズとインカのめざめ、”シュラスコ” 和風サルサソース 

   黒ビールのブラウニーと黒ビールのアイス 

    

■演奏について 

  POPSバンド「Spanic Tone（スパニックトーン）」が登場。 

Vo.：AKARI（ボーカル）   Gt.：荒木博司   Pf.：松本加代子 

Ba.：中村尚美   Dr.：石原浩治 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■このリリースに関するお問い合わせ先 
  
   株式会社ホテルグランヴィア岡山 企画部営業企画課 TEL：086-233-3498 FAX:086-234-7098 
   担当者名 片井 敦子  E-mail：a-katai@granvia-oka.co.jp 
 

株式会社ホテルグランヴィア岡山 
〒700-8515 岡山市北区駅元町1 番5 
TEL: 0570-04-8080(ナビダイヤル)    FAX: 086-234-7099    https://www.granvia-oka.co.jp/ 
 

JR 西日本ホテルズが加盟する会員プログラムについて 

 

JR 西日本ホテルズでは、全国のJR ホテルグループのご宿泊料金の割引など、対象ホテル・レストランがより便利にお得に

ご利用いただける『JR ホテルメンバーズ』と、JR 西日本グループの鉄道やショッピングで様々なサービス、特典が受けられ

る『WESTER ポイント』の2 つの会員プログラムに加盟しています。どちらも入会金・年会費は無料で、たまったポイント

は対象施設にてご利用いただけます。 

詳しくは、下記のQR コードよりご覧ください。 

 


