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News Release 
 

報道関係者各位 

2017 年 10 月 19 日 

ホテルグランヴィア岡山 

 株式会社ホテルグランヴィア岡山（岡山市北区駅元町 1-5､代表取締役社長：森本昌弘）

は、今年のクリスマスシーズンに合わせ「Happy Smile Christmas～幸せ繋がるクリスマス

～」をテーマに、巨大クリスマスやロビーコンサートをはじめ、宿泊プランや特別ディナー

など、聖夜を演出する様々なイベントや特別プランを展開いたします。 

詳細は以下の通りです。 

 

① 高さ６ｍのクリスマスツリーがお出迎え  

１階ロビー中央に高さ６ｍのクリスマスツリーを設置い

たします。色とりどりに輝き、ロビーを煌びやかに演出い

たします。クリスマスの雰囲気を盛り上げる空間演出で来

館者にお楽しみいただきます。  

【期間】11 月 21 日（火）～12 月 25 日（月）        

【場所】ホテルグランヴィア岡山 1 階ロビー 

 

 

② フォトパネルで楽しい写真を撮ろう！ 

フォトパネル第２弾！ハロウィン期間にご好評いただい

たフォトパネルがクリスマスバージョンで登場！今回は

大きなサンタさんが描かれたトリックアートのフォトパ

ネルをご用意いたします。トリックアートとは、人間の目

の錯覚を利用し、角度によって立体的に見える絵画のこと

です。大人から子供まで幅広く楽しんで頂けて、クリスマ

スの素敵な雰囲気のお写真をご自由に撮影していただけ

ます。 

【パネル設置期間】 11 月 22 日（金）～25日(月) 

【場所】ホテルグランヴィア岡山 １階ロビースペース

  

ホテルグランヴィア岡山の 2017 年クリスマス企画 

「クリスマス･コレクション２０１7」を開催！ 

「Ｈａｐｐｙ
ハ ッ ピ ー

 Ｓｍｉｌｅ
ス マ イ ル

 Ｃｈｒｉｓｔｍａｓ
ク リ ス マ ス

～幸せ繋がるクリスマス～」をテーマに 

高さ６ｍのクリスマスツリーやコンサート､聖夜の宿泊プランや特別ディナーなどを用意 
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③ 宿泊プラン ～Merry Xmas 2017 二人で過ごす特別な日～ 

 【期間】2017 年 12 月 1 日（金）～25日（月） 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜クリスマスプラン特典＞ 

・スパークリングワイン ハーフボトル１本（375ml）  

・ゴディバチョコレート 1袋  

・クリスマスミニツリー  

・ブルガリ アメニティセット 

 

 

④ クリスマス・ロビーコンサート 

毎年クリスマスイブに開催してきました、岡山のノートルダム清心女子大学ハンドベル部の皆さんによる

ハンドベルのロビーコンサートも今年で 8回目を迎えます。そして、今年は混声合唱グループ「Ｊ-dur(ジ

ェイ･ドゥアー)」の皆さんも加わり、初のダブル･コンサートでお送りいたします。清らかで透き通ったハ

ンドベルの音色と、聖夜にふさわしい清らかな歌声がロビー空間に響き渡ります。大切な人と一緒に過ご

す特別な一夜になりますようにと願いを込めて開催いたします。 

【期日】12 月 24 日（日） 

 【場所】ホテルグランヴィア岡山 １階ロビー  

 【時間】 

           

 

  

  

 

 

 

 

 

⑤ クリスマス ディナー＆デザート 

クリスマス期間中のレストランでは、正統派のフレンチフルコースや、焼き手のパフォーマンスも楽しめ

る鉄板焼コース、生演奏と共に楽しめるディナー、ご家族やグループでのカジュアルディナーなど様々な

スタイルのクリスマスメニューをご提案いたします。なお、電話予約は 10月 19 日(木)から、ＷＥＢ予約

は 11月 1日(水)から承っております。 

 

ルームタイプ ご利用人数 料金 

（１名様あたり） 

セミダブル 2 名様 8,600 円～ 

スタンダードツイン 2 名様 11,000 円～ 

コンセプトダブル 2 名様 12,500 円～ 

コーナーツイン 2 名様 15,200 円～ 

1 部 

2 部 

16:30～ ハンドベル演奏 

17:00～ クリスマスソング合唱 

 

18:30～ ハンドベル演奏 

19:00～ クリスマスソング合唱 

ノートルダム清心女子大学ハンドベル部のみなさん 
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■19 階 フランス料理「プリドール」 

6 月にリニューアルし、眺望がさらに広がったホテル最上階のレストラン。スタイリッシュな店内と、洗

練された本格フレンチコースが、最上のひと時を演出いたします。 

 

クリスマスディナーコース 

『Ｌａ Ｂｒｉｌｌｅ ～ラ・ブリエ～』（お一人様 16,000 円） 

【期間】12 月 22 日（金）～25 日（月） 

【時間】12 月 23 日・24日 ･･･「1部」17:30～19:30  

「2 部」20:00～22:00 

     12 月 22 日・25 日 ･･･ 17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

[メニュー]  

・オマール海老と蕪の一皿 柑橘の香りと共に 

・黒毛和牛フィレ肉の網焼きと 

セロリラブのパイ包み焼き赤ワインのソース 

・ショコラとプラリネのガトー仕立て 

赤い果実と蜂蜜をソースに仕立てて   など 

 

 ★他 おすすめクリスマスメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

■19 階 鉄板焼 「備彩」  

目の前で繰り広げられる焼き手のパフォーマンスと、厳選食材の数々をお楽しみいただけます。 

『備彩クリスマスディナー』（お肉のコース お一人様 19,000 円、フルコース お一人様 22,000 円） 

いずれのコースにも、ファーストドリンクがお一人様につき 1杯ついております。 

 【期間】12月 22 日（金）～25日（月） 

 【時間】12月 23 日・24 日 ･･･「1 部」17:30～19:30 

「2 部」20:00～22:00 

     12 月 22 日・25 日 ･･･ 17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

[メニュー] 

  ・蟹のカクテル キャビア添え 

   ★ 活オマール海老の鉄板焼 雲丹風味のグラタン風 

  ・近江牛の鉄板焼きの食べ比べ(フィレ､ロース) 

  ・苺のアイスと３種のベリーのマチェドニア風  など 

   ※お肉のコースは、下記の★印を除いたメニューです。 

 

★他 おすすめクリスマスメニュー 

 

 

 

 

 

クリスマスランチ  

『ムニュー・ド・ノエル』（お一人様 6,500 円） 

黒毛和牛フィレ肉の網焼きなど全９品のラン

チ。お魚料理も付けたフルコース(7,500 円)もご

ざいます。 

【期間】12 月 16 日（土）～25 日（月） 

【時間】11:30～14:30 (ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 14:00) 

ちょっと早めのメリークリスマス 

『アーリーXmas ディナー』（お一人様 13,000 円） 

低温調理した鰆、岡山県産なぎビーフの網焼きな

どフルコースでご用意いたします。 

 

【期間】12 月 16 日（土）～21 日（木） 

【時間】17:30～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 21:00） 

『備彩クリスマスランチ』（お一人様 8,000 円～） 

フォワグラのブリュレ、活オマール海老の鉄板焼、 

国産牛フィレ肉など全 10品のランチ。 

【期間】12 月 1 日（木）～25日（月） 

【時間】11:30～14:30（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 14:00） 
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■19 階 スカイラウンジ 「アプローズ」 

ピアノやサックスの生演奏が奏でるクリスマスソングと共に楽しむディナーコース。 

バーテンダーの作るクリスマスカクテルもお食事に彩りを添えます。 

『スターライトクリスマスディナー』（お一人様 11,000 円） 

【期間】12 月 22 日（金）～25 日（月） 

【時間】12 月 23 日・24日・25 日 ･･･「1 部」17:30～19:30 

「2 部」20:00～22:00 

       12 月 22 日のみ 19：00～22:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 20:00） 

 [メニュー] 

・マグロとウニのカネロニ仕立て ハーブサラダと共に 

・オマール海老のテルミドール 

・和牛ロースの炭火焼き トマトコンフィとハーブ香のソース 

・チョコレートのムースとオレンジのシャーベット など 

 

 

 

 

 

 

 

■2階 カフェレストラン「オリビエ」 

２階カフェレストラン「オリビエ」では、ご家族、気の合う仲間とのお集まりに、気軽に楽しくクリスマ

スのひと時をお過ごしいただけるように、10 種類のデリサラダやスープ、パンなどが自由にお取りいただ

けるサラダバー付きのクリスマスディナーをご用意します。 

クリスマスディナーバイキング『Ｒｅｇａｌｏ～レガーロ～』（お一人様￥6,000） 

【期間】12 月 22 日（金）～25 日（月） 

【時間】12 月 23 日・24日 ･･･「1部」17:30～19:00  

「2 部」19:30～21:00 

    12 月 22 日・25日 ･･･ 17:30～21:00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ 20:00） 

 [メインメニュー] 

・鯛と天使の海老のカルタファタロースト アクアパッツア風 

・アンガスビーフのグリエ マスタード風味のジュ 

・クリスマスデザート「バシュラン フレーズ」 

・サラダバーコーナーメニュー（一例） 

     ・茄子とラザニア パルメザン風味 

・蒸し鶏と桃太郎トマトのレッドサラダ 

・林檎とカマンベールチーズのクルミ入りサラダ 

     ・コーンポタージュ、パン、ライス  など 

 

★他 おすすめクリスマスメニュー 

お子様向けのセットメニューもご用意しております。 

小さなお子様連れのご家族も、みなさん揃って楽しいクリスマスをお過ごしいただけます。 

 

 

 

『お子様メニュー』￥3,000    ワンプレート(オムライス・海老フライ・ソーセージ・唐揚げ) 

コーンスープ、デザート、ジュース、サラダバー付き 

 

【クリスマスライブ･スケジュール】 

22 日(金)  KEIKO＆KEI (サックス･ピアノ） 

12 月 23 日(土）NANAKO＆KAZU (サックス･ピアノ） 

12 月 24 日(日）Bella Luce (ピアノデュオ） 

12 月 25 日(月）益原恒二朗＆TAKA （歌・ピアノ） 
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■１階 ロビーラウンジ 「ルミエール」 

クリスマス商品はディナーやランチだけでなく、スィーツでもお楽しみいただけます。 

この時期ならではのケーキとお菓子で、ゆったりとクリスマス気分のティータイムをお過ごしください。 

期間限定のクリスマスケーキをご用意いたします。 

 【期間】12 月 1 日（金）～25 日（月） 

【時間】10：00～19：00 

 

『ペール ノエル』 ケーキセット 1,000 円 /単品 580 円 

口どけの良いショコラムースの中に赤いイチゴのジュレと鮮やかな緑のピ

スタチオムースでクリスマス気分を盛り上げる華やかなケーキです。 

 

 

『シュトーレン』 ドリンクセット 1,200 円 /単品 600 円 

洋酒で漬け込んだドライフルーツ入りのドイツの伝統的なクリスマス菓子。

今年はスタンダードタイプとチョコレートタイプの2種類の味をお楽しみい

ただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

※ 表示金額には、サービス料 10%・税金が含まれております。ただしクリスマスケーキ、シュトーレン、

オリビエのクリスマスバイキングディナーはサービス料を頂戴しておりません。） 

 

 

 

 

レストラン予約専用ダイヤル TEL 086-233-3138（受付時間 10:00～18:00） 

※受付時間以外は、各店舗へお問合せください。TEL 086-234-7000（代表） 

 

【本件に関する報道関係の皆様方の問い合わせ先】 

ホテルグランヴィア岡山 

〒700-8515 岡山市北区駅元町１－５ 

TEL (086)233-3498    FAX (086)234-7098 

営業部 営業企画課 

  安原 i-yshr@granvia-oka.co.jp / 片井  a-katai@granvia-oka.co.jp 

川上 k-kawakami@granvia-oka.co.jp / 金本 y-kanamoto@granvia-oka.co.jp 
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