
2025-2026 새해 연휴 안내 

〜호텔 그란비아 오카야마에서 특별한 새해 연휴를 즐겨보세요〜 

1. 새해 연휴 뷔페 

                   이번 새해에는 게, 스테이크, 초밥을 마음껏 즐기세요! 

향긋한 스테이크, 찐 대게, 숙련된 셰프가 선보이는 초밥 등  

풍성한 메인 요리를 무제한으로 만끽하실 수 있습니다.  

                                      일정: 12 월 29 일‒1 월 1 일                                      

시간: 런치 12:00 p.m.‒2:30 p.m.                                            

디너 5:00 p.m.‒7:30 p.m. 

                              요금: 성인(중학생 이상) 10,000 엔 

노인(65 세 이상) 9,000 엔 

초등학생 4,000 엔 

어린이(4 세 이상) 1,000 엔 

2. 카운트다운 이벤트 

                   오카야마와 인연이 있는 저명 연주자들의 라이브 클래식 공연과 

 함께 멋지게 새해를 맞이해 보세요. 호텔 투숙객과 연말 방문객은 

 누구나 무료로 콘서트를 즐기실 수 있습니다.  

일정: 12 월 31 일 

시간: 11:30 p.m.‒12:10 a.m. 

요금: 무료    

장소: 1 층 로비 

 

                                      새해 건배까지 프리 플로 드링크와 함께 여러 종류의 핀초스를 

 즐기실 수 있습니다. 라이브 재즈 공연과 흥겨운 “치어스 바주카” 

(토스트용 콘페티 캐논)가 카운트다운 분위기를 한층 고조시킵니다. 

음악과 축제 분위기 속에서 샴페인을 손에 들고 새해를 맞이해  

보세요. 

일정: 12 월 31 일 

                                    시간: 11:15 p.m.‒12:30 a.m. 

                                    요금: 4,500 엔  ※ 그란비아 플로어 투숙객: 3,000 엔 

                                    장소: 19 층 다이닝 & 바 Applause 

 

                                      일본에서 다가오는 한 해의 행운과 장수를 기원하며 먹는 전통  

요리, 연말 메밀국수(토시코시 소바)를 즐겨보세요. 향긋한 청어와 

담백한 다시 국물이 조화를 이룹니다. 

일정: 12 월 31 일 

시간: 9:00 p.m.‒10:00 p.m. (라스트 오더 9:45 p.m.) 

요금: 1,900 엔 

장소: 2 층 일본 요리점 Kibizen 



3. 새해 첫날 아침의 보내는 법 

                   투숙객 한정. 일본의 전통인 ‘하츠히노데’(새해 첫 해돋이)와 함께 

 새해를 맞이해 보세요. 6:45 a.m.부터 7:15 a.m.까지 호텔  

최상층에서 해돋이를 감상하며 특별한 한 해의 시작을 축하하실  

수 있습니다. 

일정: 1 월 1 일 

시간: 6:45 a.m.‒7:15 a.m. 

요금: 무료 

장소: 19 층 다이닝 & 바 Applause 

 

연회장에서 3 일간 한정으로 제공되는 특별 새해 조식 뷔페를 

즐겨보세요. 전통 칠기 도시락인 ‘오주’를 드립니다. 일식 & 양식 

뷔페에는 오믈렛, 새우 필라프풍 라이스, 카레, 오조니(새해 떡국), 

구운 떡 등 다양한 메뉴가 준비되어 있습니다. 

                                      일정: 1 월 1 일‒1 월 3 일 

시간: 7:00 a.m.‒10:00 a.m. 

장소: 4 층 연회장 Phoenix 

 

4. 일본 문화 체험 

                                      강렬한 북소리와 역동적인 신성한 춤으로 새해를 축하하는 

 오카야마의 전통 신토 공연 예술 ‘빗추 가구라’를 체험해 

 보세요. 

일정: 1 월 1 일 

시간: 10:00 a.m. 

요금: 무료 

장소: 1 층 로비 

 

5. 새해 한정 레스토랑 메뉴 

                                      풍부하고 섬세한 풍미의 프리미엄 구마모토 흑모 와규 ‘와오’를 

 사용한 새해 한정 코스로 한 해의 마무리와 새로운 시작을 함께 

 축하해 보세요. 

일정: 12 월 31 일‒1 월 4 일 

시간: 런치 11:30 a.m.‒2:30 p.m. (라스트 오더 2:00 p.m.) 

   디너 5:30 p.m.‒10:00 p.m. (라스트 오더 8:30 p.m.) 

장소: 2 층 일본 요리점 Kibizen 

 

 

 

 



                                      구마모토산 최고급 와규 ‘와오’를 눈앞에서 슈하스코 스타일로 

 썰어 대접합니다. 풍부한 향과 고기의 맛, 다채로운 샐러드 바를 

 함께 즐겨보세요. 

일정: 12 월 31 일‒1 월 4 일 

시간: 런치 12:00 p.m.‒(최종 입장 2:00 p.m.) 

   디너 5:00 p.m.‒(최종 입장 8:00 p.m.) 

장소: 19 층 다이닝 & 바 Applause 

 

정성 어린 서비스와 함께 프렌치 다이닝을 곁들여 한 해의  

마무리와 시작을 축제 분위기 속에서 기념해 보세요. 

                                      일정: 12 월 26 일‒1 월 4 일 

시간: 런치 11:30 a.m.‒2:30 p.m. (라스트 오더 1:30 p.m.) 

   디너 5:30 p.m.‒10:00 p.m. (라스트 오더 7:30 p.m.) 

휴무: 월요일‒목요일 

   ※ 12 월 31 일, 1 월 1 일 영업 

장소: 19 층 프렌치 레스토랑 Prix d'Or                                      

 

                                      철판구이 Bisai 에서, 새해의 전통과 품격을 담은 요리와 정성 어린 

 서비스로 한 해의 끝과 시작을 축제 분위기 속에서 기념해  

보세요. 

일정: 12 월 31 일‒1 월 4 일 

시간: 2 부제 

런치 (1) 11:30 a.m.‒1:00 p.m. (2) 1:30 p.m.‒3:00 p.m. 

디너 (1) 5:30 p.m.‒7:30 p.m. (2) 8:00 p.m.‒10:00 p.m. 

장소: 19 층 철판구이 Bisai          

                              

                                      젠자이는 달콤한 팥과 쫀득한 떡(모치)으로 만든 일본 전통  

디저트입니다. 팥의 은은한 단맛과 감칠맛 나는 다시마절임,  

상쾌한 센차가 조화를 이루어, 포근하고 정통 일본식 겨울 미식을  

선사합니다. 

일정: 12 월 26 일부터(재료 소진 시까지) 

시간: 9:30 a.m.‒9:00 p.m. (라스트 오더 8:30 p.m.) 

장소: 1 층 로비 라운지 Lumière 


